UTA COMUNA CORNI
JUDETUL GALATI
Nr. 2962 / 16.09.2026

CAIET DE SARCINI

Privind achizitia de ,Pachete alimentare in regim (i'éh“c'atering”,
Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

1. PREAMBUL

e HOTARAREA DE GUVERN nr. 1171 din data de 30.12.2025, privind instituirea
Programului national ,,Masa Sanatoasa’” in anul 2026

e Ordinul Ministrului educatiei si cercetarii si al ministrului agriculturi si dezvoltari rurale
nr. 7111/29.12.2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si cercetarii
si al ministrului agriculturi si dezvoltari rurale nr. 422/30.12.2025 privind aprobarea Listei
unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,, Masa sanatoasa., in
anul 2025

e HOTARAREA Nr.1152/2022 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Ordonantei de urgenta a Guvernului nr  105/2012 privind aprobarea
Programului — pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din
unitati de invatamant preuniversitar de stat.

2. INFORMATI GENERALE

e Cerintele de mai jos reprezinta cerinte minime. Orice oferta care nu le indeplineste
va fi respinsa ca neconforma.

e Propunerea tehnica va cuprinde prezentarea de citre ofertant a modului in care va
respecta cerintele minime impuse, specificate mai jos.

e Orice propunere tehnici elaborata prin simpla copiere a caietului de sarcini va fi
respinsa ca neconforma.

e Criteriul de evaluare a ofertelor este ,cel mai bun raport calitate-pret”, in conditiile
indeplinirii tuturor specificatiilor tehnice.

e Se solicitii experienti similara.

3. AUTORITATEA CONTRACTANTA

Autoritatea contractanti: UAT COMUNA CORNI, JUDETUL GALATI

Beneficiarul proiectului: SCOALA GIMNAZIALA NR. 1 MACISENI

Proiectul: Programul — pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450
de unitati de invatimant preuniversitar de stat
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4. DESCRIEREA PROIECTULUI

SCOALA GIMNAZIALA NR.1 MACISENI este beneficiar al programului pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din unitatile de invatamant
preuniversitar de stat are drept scop sustinerea scolarizarii sau a participdrii copiilor la intregul
program zilnic de activitdsi scolare, inclusiv cele extracurriculare, conditti cere impun
implementarea unor masuri de sprijin in zonele unde abandonul scolar este crescut sau conditiile
socioeconomice si geografice sunt defavorabile.

5. INFORMATII PRIVIND CONTRACTUL

e Denumirea contractului: ..Pachete alimentare in regim de catering pentru SCOALA
GIMNAZIALA NR. 1 MACISENI, conform HOTARAREA DE GUVERN nr. 1171 din
data de 30.12.2025, privind instituirea Programului national ,,Masa Sanatoasa’” in anul
2026

6. OBIECTUL CONTRACTULUI

Durata contractului de prestare a serviciilor de catering, incepe de la data semnarii
contractului de achizitie pana in data de 22.12.2026, cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de
week-end si a sarbatorilor legale. Perioada de prestare a serviciilor de catering va acoperi 60 zile
de scolarizare estimate/elev/perioada contractuald, reprezentand data semnarii contractului pana la
data vacantei de iarna 22 decembrie 2026.

Prestarea serviciului de catering va consta in servirea a maxim, 9.420 portii catre
beneficiarii programului (35 — prescolari, 70 - primar, 52 — ciclul gimnazial, total 157 elevi).

Valoarea unui pachet alimentar este in limita maxima a 20 lei inclusiv TVA. Tariful
(pretul) unitar al unei portii include materia prima, prepararea hranei si distributia.

Valoarea estimati maximi totali a contractului de achizitie, este de 169.750 lei
exclusiv TVA.

Furnizorul va avea obligatia de a livra in perioada de la data semnari contractului si pana la
data de 22.12.2026 . estimativ un numar de (60 zile) si un numar total de 9.420 portii.

. Nr. maxim elevi beneficiari, an scolar 2026
Perioada Nr. zile Gi TV Total
2026 . . 5 imnazia - ota
Prescolari | Primar VIII pachete Total pachete
Septembrie 9 35 70 32 157 1.413
Octombrie 16 35 70 32 157 2.512
Noiembrie 20 35 70 32 157 3.140
Decembrie 15 35 70 32 157 2.355
Total 60 0 0 0 0 9.420
Nr. total
de portii 2420

Livrare Pachet alimentar:
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Livrare Pachet alimentar: Gradinita cu program normal n

r.1, Corni

Perioad Nr. maxim elevi beneficiari, an scolar 2026
erioada " : .
2026 | VA | prescolari | Primar G‘m“\?lzl‘a‘ V- | Gimnazial VIII ngltzie
Septembrie 9 19 - - - 171
Octombrie 16 19 - - - 304
Noiembrie 20 19 - - - 380
Decembrie 15 19 - - - 285
Total 60 0 0 0 0 1.140
ke 1.140
de portii
Livrare Pachet alimentar: Gridinita cu program normal nr.1, Miciseni
. Nr. maxim elevi beneficiari, an scolar 2026
Perioada | ;. site Gimnazial V- Total
2026 Prescolari | Primar Gimnazial VIII
’ VII pachete
Septembrie 9 16 - - - 144
Octombrie 16 16 - - - 256
Noiembrie 20 16 - - . 320
Decembrie 15 16 - - - 240
Total 60 0 0 0 0 960
Nr. total
de portii 60
Livrare Pachet alimentar: Scoala Gimnaziala nr.1, Corni
Perdaads . Nr. maxim elfevi ber}eficiari, an scolar 2026
2026 I Prescolari Primar Gimnazial V- Gimnazial VIII Toull
VII pachete
Septembrie 9 - 70 - - 630
Octombrie 16 - 70 - - 1.120
Noiembrie 20 - 70 - - 1.400
Decembrie 15 - 70 - - 1.050
Total 60 0 0 0 0 4.200
ae porf 20
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Livrare Pachet alimentar: Scoala Gimnaziala nr.1, Miciseni

d Nr. maxim elevi beneficiari, an scolar 2026
Perioada 3 - -

Nr. zil ) G ial V- Total
2026 e Prescolari | Primar lm'\‘fﬁl 0 pachete
Septembrie 9 - . 32 - 468
Octombrie 16 - - 52 - 832
Noiembrie 20 - - 22 . 1.040
Decembrie 15 - - 32 ) 780

Total 60 0 0 0 0 3.120
Nr. total 3.120
de portii

a) Descrierea serviciului de catering
- 2 zile/saptamana pachet tip baton — luni si vineri
- 3 zile/saptamana pachet alimentar tip masa calda — marti, miercuri si joi

a.1 - Se vor furniza pachete alimentar tip baton 2 zile pe sapatamana (luni si vineri)
constand in:

« produse de panificatie din faina integrala — paine feliata sau batoane/chifle — 80g — maximum
50% din greutatea totala a pachetului,

« produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40g — minimum 25% din greutatea
totald a pachetului,

« legume — castraveti, salatd verde — 40g — maximum 25% din greutatea totala a pachetului.

« La acestea se va adauga si un fruct.

a.1 - Se vor furniza pachete alimentar tip masa calda 3 zile pe saptamana (marti, miercuri si
joi) constind in:

- 1 (un) fel de mancare preferabil felul 2, (deoarece supele si ciorbele se pot varsa usor, alimentele
fiind consumate in sala de clasa) cu urmatorul continut
- produse din carne si/sau branzeturi derivate din lapte (unt, cascaval, branza etc) cu exceptia
regimurilor speciale stabilite de medicul specialist sau din motive religioase unde se vor aplica
recomandarile speciale) — minim 50 grame,
- garnituri si/sau salate, mancaruri etc. — minim 150 grame
- se va asigura 1 (una) felie paine/chifla aprox 50 grame cu exceptia serviri la aceeasi masa a unor
mancaruri pe baza de paste fainoase, caz in care se va suplimenta garnitura cu gramajul aferent,
deci va fi garnitura de 200 grame si nu se va livra felia de paine in ziua respectiva

In vederea realizarii meniului, se va tine cont de pricipali furnizori de energie a
organismului care sunt conform Ordinului nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentru copii si adolescenti resepectiv Legea 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa.

Se accepta diferente de max+/- 20 grame din greutatea pachetului.
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Preparatele culinare vor fi livrate in casarole de unica folosinta ce se inchid etans, in

vederea asigurari conditiilor igienico-sanitare prodiselor care fac obiectul suportului alimentar
trebuie sa fie insotite de ustensile sigilate care permit consumul in conditii optime de igiena.

Variante orientative de meniu — pot fi diversificate cu respectarea normelor minime

obligatori descrise mai jos:

500 oI B A B W0 e e

10.
11.
12.
13,
14.
13
16.
1
18.
19.
20.
21.

legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

pilaf cu legume si ficatei de pui;

piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

sufleu de brocoli cu branza;

cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

tocana de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

dovlecel umplut cu branza la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
macaroane cu branza;

cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

quinoa cu legume;

sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;
sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mancirii pentru copii:

1.

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor
si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara
aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.

Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase. ci din legume.

Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.

Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.
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9. Unitatile de invatamant in care se desfasoara Programul au obligativitatea de a pastra, in
conditii de temperatura corespunzatoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite
copiilor.

Dreptul de a primi zilnic produsele il au numai prescolarii/scolarii prezenti la activitatile
dicactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin
lege ca zile nelucratoare. In conformitate cu principiile care trebuiesc respectate in pregatirea
mesei pentru prescolari si elevi, conform recomandarilor Institutului National de Sanatate Publica,
produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si sunt pastratepana la servire in unitétile de invatamant, in conditii igienico-
sanitare si de siguranta a alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Controlul respectarii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare
precum si al respectdrii unei alimentatii corespunzatoare din punct de vedere nutritional, in
unitatile de invatamant, se exercitd de catre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii din
cadrul directiilor de sanatate publica judetene si a municipiului Bucuresti.

Unitatile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente n cadrul acestui program-
pilot sunt supuse inspectiei sanitare de stat realizatd, conform competentelor in domeniul
alimentului, de catre personalul imputernicit de ministrul sanatatii din cadrul directiilor de sanatate
publica judetene, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului
European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitati oficiale
efectuate pentru a aasigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele.

b) Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invatamant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie,
numadrul de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor de pe teritoriul Romaniei vor pastra si vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite in unitatile scolare, precum si documentele care sa ateste calitatea si
siguranta acestora, dupa caz;

Unititile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecirei
distributii.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe
care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza proceselor verbale de receptie transmise de
unitatea scolara beneficiara.
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La solicitarea expresd a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta in copie
documente legale de achizitionare a produselorlivrate sub forma de alimente (facturi fiscale, aviz
de insotire a marfii, certificate sanitar veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate,
etc).

Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmatoarele elemente
obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvicii cu unt, cascaval si
salata;

b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%o;

¢) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: "Expira la data de ", cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si
anului;

2) conditii de depozitare: se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea
parametrilor de calitate si siguranta a produselor alimentare;

h) o declaratie nutritionala. Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente:
valoare energetica, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiu disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia se prezintd liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna, an,
nu este necesara inscrierea lotului;

j) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

k) denumirea/numele si adresa operatruluieconomic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Comuna Corni, Judetul Galati, CP 807075, Tel. 0236 330820, Tel/Fax. 0236 330830
E-mail: primaria_corni@yahoo.com, www.comunacorni.ro



Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme
de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana
de regim daca este cazul si cantitatea necesars se prevad in anexa la contractul de furnizare find
specificate pentru fiecare scoala si elev.

Siguranta si perisabilitate microbiologica

Siguranta si perisabilitate microbiologicaTermenul maxim pentru consumul produselor
transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:
a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de
catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
fespectarea prevederilor legale in vigoare

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare. Prestatorul poarta intreaga responsabilitate
pentru transportul in conditii optime a pachetelor alimentare la adresa de livrare specificata in
caietul de sarcini cat si de calitatea acestora.

Receptia si livrarea.

Livrarea se va realiza zilnic, pe baza comenzilor date de unitatea scolard. Receptia pachetelor
alimentare aferenta serviciilor de catering pentru scoli se va realiza in fiecare zi de prestare a
serviciilor. Receptia se va face la livrare, de o comisie de receptie special constituitd de citre
unitatea scolard, in prezenta prestatorului si va fi consemnata intr-un proces verbal de receptie
cantitativa si calitativa, semnat de reprezentantii ambelor parti. Vor fi respinse produsele care au
ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de - aviz de expeditie, documente care si ateste
originea, documente de insotire a marfii, precum si produsele care nu intrunesc conditiile
prezentului caiet de sarcini. Controlul produselor se va face aleator, vizual si daci situatia o
impune, la un centru de analiza acreditat de Directia Sanitar Veterinara. Cheltuielile pentru aceste
analize vor fi suportate de catre furnizor. Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate
vor fi acoperite in cel mai scurt timp. Daca in urma receptiondrii pachetelor se constatd ca
prestatorul nu isi indeplineste, din culpa sa, obilgatiile asumate prin contract, pentru oricare din
specificatiile tehnice sau se constata abateri, care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, personalul desemnat de institutia de invatamant va avea dreptul si sisteze
distribuirea hranei. Prestatorul va fi obilgat si inlocuiascid alimentele sau hrana in cauza cu
alta/altele corespunzatoare, in termen de maxim 2 (doua) ore de la primirea notificarii. In cazul in
care se constata abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini achizitorul are dreptul de a
solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate. Toate cheltuielile ocazionate de aceasta situatie
vor {1 suportate de catre furnizor.

Distribuirea pachetului alimentar in cadrul unitatii de invagimant se face de citre persoane
desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere care a
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participat, in prealabil, la curatenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei in vigoare
referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE:
CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA:

e Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibila cu mentiunea
,conform cu originalul" -

 Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului in copie lizibild cu mentiunea
.conform cu originalul"

* Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul de stat, eliberat de catre
Directiile ANAF teritoriale, din care sa reiasa ca ofertantul nu inregistreaza debite scadente lunii
anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibila cu
mentiunea "conform cu originalul" si trebuie sa fie valabil la data deschiderii ofertelor.

* Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul local, eliberat de catre
Directiile fiscale locale, din care sa reiasda ca ofertantul nu inregistreaza debite scadente lunii
anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibila cu
mentiunea "conform cu originalul" si trebuie sa fie valabil la data deschiderii ofertelor.
 Autorizatie de inregistrare sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor, emisa de catre
AN.S.V.S.A., in copie lizibila cu mentiunea ,,conform cu originalul" din care sa reiasa autorizarea
desfasurarii activitatii de catering.

* Dovada ca ofertantul detine mijloc de transport echipat si dotat corespunzator pentru transportul
hranei, pentru transportul marfurilor perisabile, in copie lizibila cu mentiunea ,.conform cu
originalul".

* Dovada ca ofertantul a mai prestat servicii similare.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE:
CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA:

* Propunerea financiara trebuie sa fie corelata cu elementele propunerii tehnice si respectiv cu
cerintele specificate din prezentul caiet de sarcini.

« In pretul unitar ofertat vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor operatiunilor
mentionate in caietul de sarcini (materie prima, prepararea hranei, distributie)

» Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finala va fi exprimat in lei, fara TVA, numai
cu doua zecimale.

« In cazul in care oferta nu respecta cerintele prevazute in documentatia de atribuire, comisia are
dreptul de a o respinge

* Pretul contractului de prestare a serviciului raméne ferm pe toaté perioada derularii acestuia.

e Tariful - pretul unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finala raméne ferm pe toatd
perioada derularii contractului de furnizare.

* Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatie propuse, respectiv numarul de
portii, in raport cu numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolare, pe durata derularii
contractului, fara modificarea tarifului (pretului) unitar.

s Propunerea financiara va include informatii/declaratii privind asumarea conditiilor si termenelor
de plata (termen, modalitate de plata , conditii de plata, penalitati)

e Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, autoritdtile contractante vor introduce in caietul de sarcini cerinfa ca
ofertantii sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a)materie prima;
b)prepararea hranei;
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c)distributie.

« Valoarea ofertei, FARA TVA, care va face obiectul compararii prettului ofertei, reprezinta total
valoare ofertata fard TVA, comunicatd prin anuntul de participare.

* In cazul in care pretul fara TVA, inclusiv propunerea financiara, depaseste valoarea estimata
comunicata prin anuntul de participare, oferta este consideratd inacceptabila.

Criteriul de atribuire:

« Crieriul de atribuire va fi cel mai bun raport calitate-pret.

« In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibild per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

« Limita unei valori zilnice este de 20 lei/beneficiar, inclusiv TVA.

Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate

Criteriul de atribuire a fost stabilit in conformitate cu prevederile Art. 187 din Legea 98/2016 care
prevede: - (1) Fara a aduce atingere dispozitiilor legale sau administrative privind pretul anumitor
produse ori renumerarea anumitor servicii, autoritatea contractanta atribuie contractul de achizitie
publica ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic.

(2) In sensul dispozitiilor alin.(1), autoritatea contractanta stabileste oferta cea mai avantajoasa din
punct de vedere economic pe baza criteriului de atribuire si a factorilor de evaluare prevazuti in
documentele achizitiei.

(3) Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic in
conformitate cu dispozitiile alin.(2), autoritatea contractantd are dereptul de a aplica :

a) cel mai bun raport calitate-pret

Factorii de evaluare folositi de autoritatea contractantd pentru alegerea ofertei cu cel mai bun
raport calitate-pret sunt urmatorii:

1. Pretul oferei
Punctaj maxim: 30 puncte

Algoritmul de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acordd punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Pretul minim ofertat / Pret n) x punctajul maxim alocat

2. Numiirul de variante orientative de suport alimentar — tip sandvici (conform caietului de
sarcini)
Punctaj maxim: 20 puncte

Numarul de variante orientative de suport alimentar — tip sandvici — minim punctat este de 10 sl
maxim 20. Se vor puncta variantele orientative de suport alimentar care respecta prevederile
Caietului de sarcini.
Se vor furniza pachete alimentare constand in:
« produse de panificatie din faina integrald — paine feliata sau batoane/chifle — 80g — maximum
50% din greutatea totald a pachetului,
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« produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40g — minimum 25% din greutatea
totala a pachetului,
« legume — rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare — 40g — maximum 25% din
greutatea totald a pachetului.
+ La acestea se va adauga si un fruct.

Nota:

Acelasi tip de sandvici nu se va furniza timp de doui zile consecutiv.

Algoritm de calcul: Sub 3 variante prezentate, oferta va fi declarata inadmisibild din punct de
vedere tehnic. Pentru 3 variante prezentate se aloca 10 puncte. Pentru fiecare variantd prezentata
in plus fatd de cele 3, se va acorda 2 puncte pana la numarul maxim de 20 puncte. Pentru un
numir de variante orientative de suport alimentar mai mare de 8, oferta nu va fi punctata
suplimentar.

3. Ponderea pentru materia prima din pretul total/pachet alimentar
Punctaj maxim: 40 puncte

Ponderea pentru materia prima din pretul total/pachet alimentar — factorul de evaluare analizeaza
respectarea alocarii a cel pufin 40% din suma disponibila per beneficiar pentru achizitia materiei
prime.

Algoritmul de calcul:
a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total /pachet alimentar, se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 40 puncte.
b) pentru celelalte niveluri ale ponderiimateriei prime, punctajul Pmp se calculeaza astfel:
Pmp(n) = (MP(n) / Mpmax) x punctaj maxim alocat

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar, egal cu nivel mai mic
decét cel indicat, 40%. oferta va fi considerati necorespunzitoare din punct de vedere tehnic,
urmand a fi declarata neconforma si respinsa.

4. Timp de acoperire a punctelor de livrare
Punctaj maxim: 10 puncte

Se acceptd un timp de acoperire de livrare de maxim 60 de minute (oferta care prezintd un timp de
livrare de peste 60 de minute, va fi respinsd), un timp ofertat sub 30 de minute nu va fi punctat
suplimentar.

Algoritm de calcul:
Timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute.
Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 30 minute),
se va acorda punctajul maxim alocat
b) Pentru celalalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza astfel:
T(n) = (Timpul minim ofertat / Timp n) x punctaj maxim alocat
Clasificarea ofertelor se face in ordinea descrescitoare a pretului. Oferta care va fi declarata
castigatoare, va fi oferta ce are cel mai bun raport calitate-pret.

Compartiment Achizitii Publice
Macpvei Vasile
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